
评分表 

 

得分 评分项目 评分内容 评分说明及标准 

  

投标报价 

30分 

评标价格=

（1+上浮率） 

价格分统一采用低价优先法计算，即满足招标文件要求且投标报价最低的投标价格为评标基准价，其价格分为满分 30

分。其他投标人的价格分统一按照下列公式计算：投标报价得分=(评标基准价／投标价格)×30，得分保留两位小数。 
  

类似业绩 
近三年（开标日前三年内）签订的食堂原材料供应类委托合同或委托协议关键页复印件加盖公章。其中一个食堂原

材料供应业绩作为资格条件，不做评分；其余有效业绩，每提供一个得 5分，本项最高得 15分。 
  

企业实力 

20分 
管理与荣誉 

具备质量管理体系、环境管理体系、职业健康安全管理体系的，每具备 1项得 1分，最高 3分； 

获得企业信用等级证书、工商行政管理局守信企业的，有 1个得 1分，最高 2分。 
  

配送方案 1、 具备食品保鲜运输的专业车辆，证照齐全；配送人员来源有保障，持证上岗；配送时间有保障；配送措施得当，

得 10-15分； 

2、 配送方案基本满足项目需求，得 6-9分； 

3、 配送方案较差，得 1-5分；无明确配送方案，得 0分。 

  

食品质量保

证方案 

1、 食品质量保证方案详尽具体，可行性高，进货渠道明确，来源清晰，储存、运输、检测措施充分有效，食品质

量满足要求得 11-20分； 

2、 方案较好，可行性较好，进货渠道明确，质量保证措施基本满足需求，得 6-10分； 

3、 方案一般，可行性一般得 1-5分；未提供方案或方案较差、可行性较差得 0分。 

  

服务方案 

50分 

防疫和应急

预案 

1、 防疫应急保障预案明确，可行性好，交通应急预案、食品安全预案、食品中毒预案等充分满足项目需求，得 5

分 
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2、 防疫和应急预案一般，基本满足需求，得 3分 

3、 防疫和应急预案较差，难以满足需求，得 1分；没有防疫和应急预案，得 0分 

售后服务方

案 

1、 售后服务满足本项目要求且方案详尽具体，退换货服务有保障得 5分； 

2、 售后服务方案较好，售后服务基本有保障得 3分； 

3、 售后服务方案一般，售后服务难以保障得 1分；售后服务较差，售后服务无保障得 0分。 

  

食品安全承

诺 

1、 食品安全承诺全面清晰，食品安全有措施，食品安全有保障，得 5分； 

2、 有详细食品安全承诺，保障措施一般，得 3分； 

3、 承诺不清晰，安全保障较差，得 1分；无承诺得 0分。 

  

综合得分   


